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RISULTATI

ALUNNI - SCUOLE DELL’ INFANZIA

% Gradimento del ment

100,00

\ 90,00
’ SCHEDE CONSEGNATE: 133 80,00
70,00

DATA: 9/03/2021 s000
MENU: 50,00

* Lasagne diverdure 40,00
30,00

¢ Bisdiverdure

\ 20,00
10,00
= = e

0,00 _ _ '
La maggior parte degli alunni, il 73%, ha consumato tutto il primo o Ottimo FHBYHID * 'Seatente senfadsponts
iatto, il contorno & stato umato tutt ril 24%, poc ril 35% § NI i 53 ooy -
PiatLo, = £ans 0 {ulta pe o, Paco;per.i 0. u Contarno 16,54 15,04 36,34 31,58

B Primo piatto W Contorno

Il 55% degli alunni ha valutato ottimo il primo piatto, il 13% discreto, il
16% scadente e il 16% non ha espresso un giudizio.

Il 37% degli intervistati ha valutato come scadente il contorno, il 16%
ottimo, il 15% discreto e il 32% non ha espresso un’opinione..




R ' S U I.TAT' % Gradim.ento del menu

ALUNNI - SCUOLE PRIMARIE 10000

90,00
80,00
70,00
SCHEDE CONSEGNATE: 385
60,00
DATA: 9/03/2021 St
MENU: 40,00
e Lasagne di verdure 30,00
* Bisdiverdure S0
10,00
0,00
" i i . . . . ' Ottimo Discreto Scadente Senza risposta
Il 49% degli alunni ha consumato tutto il primo piatto, il contorno & B Primo piatto 53,77 25,45 19,74 1,04
stato consumato tutto per il 26%, poco per il 42%. m Contomno 32,21 28,05 36,62 3,12

Il 54% degli alunni ha valutato ottimo il primo piatto, il 25% lo ha gieiag el Lot
valutato discreto e scadente per il 19%.

Il contorno risulta essere scadente per il 37% degli alunni, ottimo per il
32% e discreto per il 28%
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RISULTATI

INSEGNANTI ~ SCUOLE DELL’ INFANZIA

|
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SCHEDE CONSEGNATE: 10
DATA: 9/03/2021

MENU:

e lasagnediverdure
* Bis di verdure |

SODDISFAZIONE COMPLESSIVA: La soddisfazione globale & stata valutata dal 45%
degli intervistati come media, a sequire come scarsa, il 30% circa e sempre per il 30%
circa come buona.

SERVIZIO: Per le voci cortesia del personale e livello igienico prevale l'opzione ottima,
a seguire le opzioni buona e media a parimerito.

Per la voce varieta del mend prevale l'opzione scarsa, a seguire le opzioni media e
buona.

GRADIMENTO DEL PASTO: Il primo piatto & stato valutato dal 45% degli intervistati
come migliorabile; il contorno dal 45% come accettabile; la frutta d unl 37% buona e
da un 37% come migliorabile '

LIVELLO DI COTTURA: La maggior parte degli intervistati, il 64%, ha valutato il livello
di cottura relativo al primo piatto con Lopzione giusto, il 28% con U'opzione troppo
cotto. Relativamente al contorno il 90% non ha dato risposta..

TEMPERATURA: Il 45% degli intervistati ha valutato la temperatura relativa al primo
piatto con lopzione leggermente fredda, il 36% come giusta. Relativamente al
contorno il 63% non ha dato risposta, il 30% circa come giusto.

MATURAZIONE FRUTTA: La maggior parte degli intervistati, '82%, ha valutato il
livello di maturazione frutta con Uopzione giusto, il 18% con opzione leggermente
matura.
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RISULTATI

INSEGNANT! - SCUOLE PRIMARIE

SCHEDE CONSEGNATE: 19

DATA: 9/03/2021

MENU:

* lasagne di verdure
* Bisdiverdure

/——__‘_——____‘_‘__——,,’__4

SODDISFAZIONE COMPLESSIVA: La soddisfazione globale & stata valutata dal 47% deqgli
intervistati come buona seguono le opzioni media, al 26%, scarsa al 10% e ottima al 5%.
Il 10% non ha espresso un’opinione.

SERVIZIO: Per la voce cortesia del personale prevale Uopzione ottima. Per la voce livello
igienico prevale l'opzione ottima, il 53%, seguita da quella buona, il 32%. Per la voce
varieta del men0 prevale 'opzione media, il 42%, sequita da quelle buona e scarsa
entrambe al 26% .

GRADIMENTO DEL PASTO: Il primo piatto & stato valutato buono da circa il 32% degli
intervistati e con la stessa percentuale carne migliorabile, a sequire l'opzione accettabile
al 21%, e ottimo al 10%. Il contorno si posiziona al 42% per 'opzione buona, sequono le
opzioni migliorabile al 21% e accettabile al 16%. La frutta risulta per il 52% degli
intervistati come buona, segue l'opzione accettabile al 21% e migliorabile, al 10%.
LIVELLO DI COTTURA: La maggior parte degli intervistati, il 68%, ha valutato il livello di
cottura relativo al primo piatto con Copzione giusto, il 16% con l'opzione troppo cotto.
Relativamente al contorno il 63% non ha dato risposta, il 37% ha lo ha valutato come
giusto.

TEMPERATURA: |1 68% degli intervistati ha valutato la temperatura relativa sia al primo
piatto sia al contorno con l'opzione giusta. Circa il 20% non ha espresso un’opinione.
MATURAZIONE FRUTTA: La maggior parte degli intervistati, il 63%, ha valutato il livello
di maturazione frutta con 'opzione giusto, il 21% non ha espresso un’opinione
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